
 
 
 
 
 

Levesek 
Suppen 
Soups 

                   csésze / tányér 
 
1. Csontleves finommetélttel            480.- / 580.- 

Brühe mit Fadennudeln  
Broth  with vermicelli 

 
2. Erőleves tojással              480.- / 580.- 

Brühe mit Ei 
Broth with egg  

 
3. Csontleves májgombóccal            520.- / 620.- 

Brühe mit Leberknödeln 
Broth with liver dumplings 

 
4. Húsleves gazdagon              640.- / 740.- 

Suppe /mit Hühnchenfleisch, Gemüse und Fadennudeln/ 
Broth /with meat,,vegetables,vermicelli/ 

 
5. Görög gyümölcsleves tejszínhabbal           640.- / 740.- 

Griechische Obstsuppe mit Schlagsahne 
Greek fruit soup with whipped cream 

 
6. Francia hagymaleves /sajtos krutonnal/           640.- / 740.- 

Französische Zwiebelsuppe mit Käsecrouton  
French onion soup with cheese crouton 

 
7. Babgulyás bográcsban             1120.- 

Bohnengulasch 
Bean goulash soup  

 
8. Bableves füstölt csülökkel tejföllel bográcsban         1280.- 

Bohnensuppe mit geräucherter Schweinsstelze und Sauerrahm  
Bean soup with smoked knuckle of pork and sour cream 

 
9. Halászlé filézett pontyból  bográcsban (+belsőség 480.-)                 1380.- 

Fischsuppe mit Karpfen Filet (fish offal  +480.-) 
Fish soup with carp fillet ( Fischabfälle  +480.-) 

 
10. Halászlé filézett harcsából bográcsban (+belsőség 480.-)                 1680.- 

Fischsuppe mit Welsfilet (+fish offal  +480.-) 
Fish soup with catfish fillet(+Fischabfälle  +480.-) 
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Elöételek 
Vorspeisen 

Starters 
 
                    előétel / főétel 
 
1. Rántott trappista sajt tartármártással           820.- / 1120.- 

Panierter Trappistenkäse mit Sc. tartare  
Fried Port-Salut cheese in breadcrumbs with tartar sauce 
 
 

 

2. Camembert sajt mandulás bundában áfonyával         920.- / 1220.- 
Camembert mit Mandeln und Preiselbeeren 
Fried Camambert in ground walnut with cranberry 
 
 

 

3. Rántott gombafejek tartármártással           820.- / 1120.- 
Panierte Pilze mit Sc. tartare  
Breaded fried mushrooms with tartar sauce 
 
 

 

4. Rántott hagymakarikák koktélszósszal 6db/adag    680.- 
Panierte Zwiebelringe mit Cocktailsoße (6 Stück/Portion) 
Breaded fried onion slices with coctail sauce (6 pieces/serving) 
 
 

 

5. Burgonyalángos fokhagymás tejföllel 3db/adag    780.- 
Kartoffelfladen mit Knoblauchrahm 
Potato oil-fried yeast dough with garlic sour cream (3 pieces / serving) 
 
 

 

6. Chef saláta /sonkával,paradicsommal, uborkával friss jégsalátával,tartármártással,sajttal/ 980.- 
Chefsalat (mit Schinken, Tomaten, Gurken, frischem Icesalat, Sc. tartare und käse ) 
Chef salad (with ham, tomato,cucumber, fresh lettuce tartar sauce and cheese 
 

 

7. Csirkemell saláta  / paradicsommal, uborkával, friss jégsalátával, joghurtos öntettel/       1580.- 
Hähnchen-Salat (mit Tomaten, Gurken, frischem Icesalat, und joghurt dressing) 
Chicken Salad (with tomato,cucumber, fresh lettuce and yoghurt dressing) 
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Sertéshúsból készült ételek 
Schweinefleischgerichte 

Pork 
 
 

1. Rántott sertésborda  
Paniertes Schweinekotelett 
Breaded pork cutlet 
 
 
 
 

1320.- 

2. Sajttal, sonkával töltött sertésborda rántva 
Paniertes Schweinekotelett, mit Käse und Schinken gefüllt 
Breaded pork cutlet stuffed with cheese and ham 
 
 
 
 

1620.- 

3. Fokhagymás, fűszeres, tejfölös, rántott borda  (sajttal megszórva) 
Paniertes Schweinekotelett mit Rahm, Knoblauch uch Käse überbacken 
Breaded pork cutlet with garlic and sour cream sprinkled with cheese 
 
 
 
 

1620.- 

4. Milánoi sertésborda „Macska módra” (Spagetti, húsos paradicsomos raguval, füstölt sajttal) 
Schweinekotelett nach Mailänder Art des Hauses 
Pork cutlet a’la Milanese „Macska style” 
 
 
 
 

2280.- 

5. Fatányéros „Macska” módra (Rántott borda, natúr szelet, sült császárszalonna, rántott   
                                                                  hagymakarikák savanyúság, köret) 
Holzteller auf nach Art des Hauses (Paniertes Kotelett, , Natural pork gebratener Kaiserspeck , Salat, 
                                                                  Beilage) 
Mixed grill ’Macska’ style (breaded fried pork chop, Natürliche Schweinefleisch, fried bacon, breaded fried  
                                                                  onion slices ,pickles, side dish) 

2600.- 

 
 
 
 
 

  

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át,számítjuk fel! 
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Sertéshúsból készült ételek 
Schweinefleischgerichte 

Pork 
 
 
 

 
6. Szűzérmék magvas bundában csípős mártással 

Paniertes Jungfernmedaillons kernhaltigen mit pikanter Sauce 
Breaded pork medallions nucleated with spicy sauce 
 
 
 
 
 

1880.- 

7. Szűzérmék parasztosan (szalonnás, hagymás raguval) 
Medaillons Bauer (mit Speck und Zwiebel-Ragout) 
Medallions peasant (with bacon and onion ragout) 
 
 
 
 
 

1880.- 

8. Cigánypecsenye 
Gegrilltes Schweinefleisch (Zigeunerbraten) 
Grilled pork (Gipsy roast) 
 
 
 
 
 

1780.- 

9. Ördögtorony (burgonyalángos, csípős, hagymás, gombás, uborkás szűzpecsenye tornyozva, 
                                fokhagymás tejföllel) 
Teufelsturm (kartoffelfladen, scharf gewürzter Jungfernbraten mit Zwiebeln, Pilzen und Gurken,  
                      aufgetürmt mit Knoblauchrahm) 
Devil tower (potato oil-fried yeast dough, hot pork fillet with onion, mushrooms, cucunber,  
                     garlic sour cream) 
 
 
 
 
 
 

2180.- 

 

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át, számítjuk fel! 
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Szárnyashúsból készült ételek 
Geflügelgerichte 

Poultry 
 
 

1. Rántott csirkemell 
Panierte Hähnchen brust 
Breaded chicken breast 
 
 
 
 

1420.- 

2. Filézett csirkecomb rántva 
Filetierte Hähnchenkeule bebacken 
Boned breaded chicken drumsticks 
 
 
 
 

1420.- 

3. Görög csirkemell ( fűszeres natúr csirkemell vajban párolt őszibarackkal) 
Griechische Huhn (würzige Hühnerbrust  in Butter gebraten mit Pfirsich 
Greek Chicken (spicy chicken breast fried in butter with peach 
 
 
 
 

1580.- 

4. Baconszalonnába göngyölt csirkemell barbecue mártással 
In Bacon eingerollte Hähnchen brust mit Barbecuesoße 
Chicken breast rolled in bacon with barbecue sauce 
 
 
 
 

1680.- 

5. Juhtúróval töltött csirkemell rántva 
Panierte Hähnchen brust mit Schafskäse gefüllt 
Breaded chicken breast stuffed with sheep’s cheese  
 
 
 
 

1680.- 

6. Aszalt szilvával töltött csirkemell rántva, diós áfonyamártással 
Mit Backpflaumen gefüllte Hähnchen brust mit Nuss-Preiselbeersoße  
Breaded chicken breast stuffed with dried plums with walnut-cranberry sauce 
 
 

1780.- 

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át,számítjuk fel! 



- 6 - 
 

 
 

  

Szárnyashúsból készült ételek 
Geflügelgerichte 

Poultry 
 
 

7. Gyrostál pitával (görög füszeres csirke, friss vegyes saláta, hasáb burgonya , öntet) 
Gyrosplatte (griechisch gewürztes Hähnchen, frischer gemischter Salat, Pommes frites, Dressing) 
Gyrosplate (Greek spicy chicken, fresh mixed salad, chips, dressing) 
 
 
 
 

1780.- 

8. Baconszalonnával füstölt sajttal töltött csirkemell rántva 
Hähnchen brust chnitzel mit Bacon, Räucherkäse gefüllt, paniert 
Breaded chicken breast cutlet stuffed with bacon and smoked cheese 
 
 
 
 

1780.- 

9. Mandulás csirkemell forró vörösborban pácolt aszalt szilvával 
Paniertes Hähnchen brust Mandeln paniert mit heißem Rotwein marinierten Pflaumen 
Breaded chicken breast almonds breadcrumbs with hot red wine marinated prunes 
 
 
 
 

1780.- 

10. Csípős csirkemell csíkok salátával, burgonyalángossal, koktél mártással 
Scharf gewürzte Hähnchenbruststreifen mit Kartoffelfladen (mit Salat und Cocktailsoße) 
Hot chicken breast pieces withh potato oil-fried yeast dough (with salad and cocktail sauce) 
 
 
 
 

1980.- 

11. Szezámos csirkemell falatok salátaágyon fokhagymás öntettel 
Sesam-Hähnchen  auf  Salat gebettet, mit Knoblauchdressing 
Sesame chicken breast on salad with garlic dressing 
 
 
 
 

1880.- 

12. Paprikás csirkemell kapros túrós csuszával  
Chicken paprikash withDill and cottage cheese pasta 
Paprikahuhn mit Dill und Quark Pasta 
 
 
 

1920.- 

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át számítjuk fel! 
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Halételek 
Fischgerichte 

Fish 
 

1. Hekkfilé rántva 
Seehechtfilet gebacken 
Breaded hake fillet 
 
 

1480.- 

2. Szezámos hekk falatok salátaágyon fokhagymás öntettel 
Seehechthappen auf Salat gebettet  mit Sesamkörnern, mit Knoblauchrahm 
Sesame hake pieces with salad and garlic sour cream 
 
 

1880.- 

3. Harcsafilé roston baconszalonnába göngyölve  
(Kapros citromos majonézmártással) 
Gegrillter Wels im Speckmantel mit Dill und Zitronenmayonnaise 
Grilled Catfish wrapped in bacon with dill and lemon mayonnaise 
 

1880.- 

4. Harcsaszeletek fűszeres parmezános bundában 
Würzig parmesan paniert Wels 
Breaded parmesan spicy catfish 
 
 

1980.- 

5. Harcsapaprikás túrós csuszával 
Wels-Eintopf mit Hüttenkäse Nudeln 
Catfish stew with cottage cheese noodles 
 
 
 

2280.- 

Készételek 
Fertiggerichte 

Ready-cooked dishes 
1. Pacalpörkölt 

Kuttelgulasch  
Tripe stew 
 

1420.- 

2. Marhapörkölt 
Rindergulasch 
Beef stew 
 
 
 

1580.- 

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át,  számítjuk fel! 
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Egy- és kétszemélyes csülök és vegyestálak 
Eisbein und mixplatten für 1 oder 2 Personen  

Knuckle and mixplates for 1 or 2 persons 
 

1. Csülök gazdagon (hagymás gombás sonkás uborkás raguval körettel savanyúsággal) 
Eisbein (mit Zwiebel-Schinken-Pilz-Gurken-Ragout, Beilage und Salat) 
Knuckle with stew of onion, mushroom, ham, gherkin, garnish and pickles 
 

2750.- 5450.- 

2. Csülök „Martoni” módra (szalonnás hagymás gombás raguval körettel savanyúsággal) 
Eisbein aus Martoner Art (mit Speck-Zwiebel-Pilz-Ragout, Beilage und Salat) 
Knuckle Marton style (with stew of bacon, onion, mushroom, garnish and pickles) 
 

2750.- 5450.- 

3. Csülök „Pékné” módra (sült héjjasburgonyás hagymás füszeres raguval savanyúsággal) 
Eisbein „Pékné“ (mit Schalenbratkartoffeln-Zwiebel-Würzragout und Salatbeilage) 
Knuckle Pékné style (with spicy stew of jacket potato, onion, garnish and pickles) 
 

2750.- 5450.- 

4. Csülök „Macska” módra (tejszines, júhtúrós,baconos raguval, martoni burgonyával) 
Eisbein nach Art des Hauses (mit Sauerrahm-Schafskäse –Bacon-Ragout und Martoner Kartoffeln) 
Knuckle Macska style (with stew of cream, sheep cottage cheese, bacon and potatoes Marton style) 
 

2750.- 5450.- 

5. Vegetáriánus tál (rántott sajt ,rántott gomba, rántott camambert, vegyes köret, tartármártás) 
Vegetarische Platte (Panierter Käse, Pilze, Camembert mit gemischte Beilage, und Sc. tartare) 
Vegetarian plate (Breaded Trappist, mushrooms, Camembert with mixed garnish and tartar sauce) 
 

2350.- 4700.- 

6. Főtt füstölt csülök fatálon (tormával friss primör zöldségekkel)  
Gekochte Schweinsstelze auf dem Holzteller (mit Meerrettich und frischem Gemüse) 
Cooked and smoked knuckle on wooden plate (with horse radish and fresh early vegetables) 
 

1880.-  

7. Füstölt csülkös sztrapacska 
Strapatschka (Quarknockerln) mit geräuchertem Eisbein 
Strapacky with smoked lenuckle 
 

1880.-  

8. „Macska”Fatányéros két személyre (Rántott borda, párizsi csirkemell, baconos 
csirkemell, vegyes köret, vegyes savanyúság) 
Holzteller  nach Art des Hauses  für 2 Personen (Paniertes Schweinekotelett, Hühnerbrust auf  
                             Pariser Art, Hähnchenbrust mit Bacon, gemischte Beilage, gemischter Salat)  
Mixed grill ’Macska’ style for two people (breaded fried pork chop, chicken breast Paris style,  
                             chicken breast with bacon, mixed side dish, mixed pickles)  
 

 5450.- 

9. Konyhafőnök ajánlata „két” személyre fatálon (Gordon blue, ½ csülök, szezámos  
                                                      csirkemell, martoni burgonya, vegyes savanyúság) 
Empfehlung des Küchenchefs für 2 Personen auf dem Holzteller (Cordon bleu, ½ Eisbein  
                           sesam Hühnerbrust ,mit Martoner Kartoffeln, und gemischter Salat) 
The Chef’s offer for two people on wooden plate (Cordon bleu, ½ knuckle sesame chicken breast  
                             with potatoes ’marton’ style, and mixed pickles 

 5950.- 
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Sör és borkorcsolyák 
Bier und weinhappen 

Snacks with beer or wine 
 
 
 
 
 
 
 
1. Sonkás melegszendvics  

Heißes Sandwich (mit Schinken,und Käse ) 
Toasted sandwich (with ham,and cheese) 
 
 
 
 
 

720.- 

2. Főtt vagy sült virsli (mustárral, kenyérrel) 
Gekochte Wiener Würstchen (mit Senf und Brot) 
Boiled or fried sausages (with mustard and bread) 
 
 
 
 

 

680.- 

3. Csülökzsíros kenyér friss lilahagymával (egy adag 3 szelet)  
Schmalzbrot mit lila Zwiebeln (1 Portion = 3 Scheiben) 
Bread and knuckle fat  with mild violet-coloured onion) (1 helping = 3 slices) 
 
 
 
 
 
 

480.- 

 
 
 
 

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át,  számítjuk fel! 
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Köretek 
Beilagen 
Garnish 

 
1. Sós burgonya 

Salzkartoffeln  
Salt potatoes 
 
 

420.- 

2. Vajas petrezselymes burgonya 
Petersilienkartoffeln 
Potatoes with parsley 
 
 

480.- 

3. Hasáb burgonya 
Pommes frites  
Chips 
 
 

480.- 

4. Fűszeres héjas burgonya 
Spicy knusprigem Kartoffeln 
Spicy crusty potatoes 
 
 

520.- 

5. Burgonyakrokett 
Katoffelkroketten  
Potato croquettes 
 
 

520.- 

6. Rösti burgonya 
Rösti  
Rösti (boiled and grilled potatoes) 
 
 

520.- 

7. Párolt rizs 
Gedünsteter Reis  
Steamed rice 
 
 

420.- 

8. Rizi-Bizi 
Rizi-biz  
boiled rice and peas 
 
 

480.- 

9. Tavaszi zöldségköret 
Frühlingsgemüsebeilage  
Spring vegetables 
 
 

720.- 

10. Csírás galuska (burgonyás galuska füstölt szalonnával átforgatva) 
Kartoffel-Gnocchi mit geräuchertem Speck 
Potato gnocchi with smoked bacon 
 

480.- 

 
Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át, számítjuk fel! 
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Saláták 
Salate 
Salads 

 
1. Csemege uborka / Kovászos uborka* 

Delikatettgurken 
Pickled gherkins  
 

420.- 

2. Ecetes almapaprika 
Apfelpaprika in Essig 
Pickle apple paprikas 
 

420.- 

3. Vegyes vágott 
Gemischter Krautsalat 
Mixed pickles 
 

420.- 

4. Házi káposztasaláta 
Selbst gemacht Krautsalat 
Home made Cabbage salad 
 

420.- 

5. Tejfölös uborkasaláta  * 
Gurkensalat 
Cucumber salad with sour cream 
 

480.- 

6. Paradicsomsaláta  * 
Tomatensalat 
Tomato salad 
 

480.- 

7. Tavaszi „Martoni” saláta (friss primőr zöldségek salátaöntettel)  * 
Martoner Frühlingssalat (Frisches Frühjahrsgemüse mit salat dressing  
Spring salad „Marton” style (fresh early vegetables with salat dressing) 
 

580.- 

8. Őszibarack befőtt 
Pfirsichkompott 
Peach compote 
 

420.- 

9. Tartármártás 
Sc. tartare 
Tartar sauce 
 

280.- 

10. Ketchup, mustár, majonéz, tejföl 
Ketchup, Senf, Mayonnaise, Sauerrahm 
Ketchup, mustard, mayonnaise, sour cream 

180.- 

 
A „* ”-al jelölt saláták idény jelleggel kaphatók! 

 

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át számítjuk fel! 
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Desszertek & tészták 
Desserts & pasta 

 
 

1. Palacsinták (egy adag 2 db) 
Pfannkuchen (1 Portion = 2 Stück) mit 
Pancakes (1 helping = 2 pieces) with 

Barack lekváros 
Konfitüre /Jam (apricot) 
 

  450.- 

  Fahéjas 
Zimt/Cinnamon 
 

  450.- 

  Kakaós  
Kakao/Cocoa 
 

  450.- 

  Mogyorókrémes 
Erdnusscreme/Hazelnut cream 
 

  520.- 

  Vaniliapudingos 
Vanillepudding /Vanilla pudding 
 

  520.- 

  Csokoládépudingos  
Schokoladenpudding /Chocolate pudding 
 

  520.- 

  Túrós  
Hüttenkäse / Cottage cheese 
 

  580.- 

2. Gesztenyepüré 
Kastanienpüree /Chestnut puree 
 
 

    580.- 

3. Gyümölcskehely 
Obstbecher/Fruit cup 
 
 

   620.- 

4. Túróscsusza tepertővel 
Hüttenkäse Nudeln mit Grammeln 
Cottage cheese noodles with cracklings 
 

   820.- 

5. Juhtúrós sztrapacska tepertővel 
Strapatschka mit Grammeln und Schafskäse 
gefüllt 
Strapacky with cracklings, sheep’cheese 
 

   980.- 

6. Bolognai spagetti 
Spaghetti Bolognese 
Spaghetti Bolognese 

 1380.- 

 
 
 

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-át számítjuk fel! 
 


