sest Danzio & Rustauran

Kedves vendégeink!
Az diadunk Fésaitalt deldk dllergén anpeg larialmdl @ pulindl
meglekinthelik

Uaemeliels. CMadHMartonoar KN
Konphatonok: Magpariné Cakdes Swsuasanna
O dtvdqyat minden kedves vendégeinknek!l]



Haesks Danzio & Rustauran

Levesek

Suppen
Soups

csésze / tinyér
1. Csontleves mdjgomboccal 1120.-/ 1380.-
Briihe mit Leberknodeln
Broth with Iiver dumplings

2. Hisleves gazdagon 1220.- / 1480.-

Suppe /mit Hiihnchenfleisch, Gemiise und Fadennudeln/
Broth ywith meat,,vegetables,vermicelly/

3. Eperkrém leves tejszinhabbal 1220.-

LErdbeercremesuppe mit Schlagsahne
Strawberry cream soup with whipped cream

4. Sajtkrém leves (H:iz zoldfiiszeres krutonnal) 1220.-
Kisecremesuppe (mut hausgemachten Croutons mit Kriutern)
Cheese cream soup (with homemade croutons with herbs)

9. Babgulyis bogrdcsban 2380.-

Bohnengulasch
Bean goulash soup

6. Bableves fiistolt csiilokkel teffollel bogricsban 2380.-

Bohnensuppe mit geraucherter Schweinsstelze und Sauerrahm
Bean soup with smoked knuckle of pork and sour cream

7. HaliszIé filézett pontybol bogrdcsban (+belsoség 840.-) 2980.-
Fischsuppe mit Karplen Filet (fish offal +840.-)
Fish soup with carp fillet ( Fischabfille +840.-)

8. Haliszlé filézett harcsabol bogrdcsban (+belsoség 840.-) 3280.-
Fischsuppe mit Welstilet (+fish oftal +840.-)
Fish soup with catfish fillet(+Fischabfille +840.-)



Haesta Panzio & Rustouren)

Floételek

Vorspeisen
Starters

eloétel / foétel
1.  Rintott trappista sajt tartirmdrtissal 2380.- / 2680.-
FPamerter Trappistenkise mit Sc. tartare
Fried Port-Salut cheese in breadcrumbs with tartar sauce
2 Camembert sajt mandulis bundiban dfonydval 2680.-/ 2980.-
Camembert mit Mandeln und Prerselbeeren
Fried Camambert in ground walnut with cranberry
3. Rintott gombafejek tartirmartissal 2180.-/ 2480.-
Panierte Pilze mit Sc. tartare
Breaded fried mushrooms with tartar sauce
4. Grillezett camembert baconos kabatban vegyes salitival 3680.-
(Balzsamecet krémes vegves salitival: jégsalita uborka paradicsom)
Gegrillter Camembert i Speckmantel mit gemischterm Salat
Grilled Camembert in bacon wrap with mixed salad
9. Cézir salita grillezett csirkemellel 3680.-

(Friss jégsalitival, cézir ontettel, parmezain sajttal haz zoldfiiszeres krutonnal)
Caesar Salat mit gegrillter Hihnchenbrust
Caesar salad with grilled chicken breast



Haeska Dancio & Resiauran

Sertesnuspol keszilt ételek

Schwernefleischigerichite
Pork

Rintott sertésborda 3280.-
Paniertes Schweinekotelett

Breaded pork cutlet

Sajttal, sonkdval toltott sertésborda rdntva 3880.-

Paniertes Schweinekotelett, nut Kase und Schinken geftillt
Breaded pork cutlet stufted with cheese and ham

Fiistolt csiilokkel, juhtiroval t6ltott sertésborda rdantva 3880.-
Pamniertes Schweinekotelett gefiillt mit geraucherten Haxen und Schalsquark
Breaded pork cutlet stufled with smoked knuckles and sheep curd

Fokbagyma’s, fliszer €s, t@]fOJOS, rdntott borda (sajttal megszorva) 3880.-
Panrertes Schweinekotelett mit Rahm, Knoblauch uch Kise tiberbacken
Breaded pork cutlet with garlic and sour cream sprinkled with cheese

Baconba gongyolt szii zérmék pikans hdzi lecsoval 3880.-
Schwenelilets im Speckmantel mit wiirzigem hausgemachtem Lecho
Pork fillets wrapped 1n bacon with spicy homemade lecho

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-dt,szimitjuk fel!
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sesha Danzio & Restaaran

Serteésnuspol keszilr ételek

Schwernefleischigerichite
Pork

6. Cigidnypecsenye 3680.-
Gegrilltes Schweinefleisch (Zigeunerbraten)
Grilled pork (Gipsy roast)

7. Betyiros sertésflekken pikdns lecsos steakburgonydval tiikortojdssal 4680.-
Schwernesteak mit wiirzigem Lechossteak und Kartofteln mit Spiegeler
Pork steak with spicy lechos steak and potatoes with a fried egg

8. Milinor sertésborda ,,Macska modra” (Spagetti, hisos paradicsomos raguval, flistolt sajttal) 4680.-
Schweinekotelett nach Mailinder Art des Hauses
Pork cutlet a’la Milanese ,,Macska style”

9. Ordogtorony (burgonyalingos, csipds, hagvmds, gombds, uborkds sAlzpecsenye 4980.-
tornyozva, fokhagymeis tejtollel)
1eufelsturm (kartoffelfladen, scharf gewiirzter Jungfernbraten mit Zwiebeln, Pilzen und
Gurken, aulgetiirmt mit Knoblauchrahm)
Devil tower (potato orl-fried yeast dough, hot pork fillet with onion, mushrooms, cucunber,
garlic sour crearn)

10.  Fatinyéros ,Macska” modra (Sertéshorda Orly médra, rdantott borda, natir szelet, 4980.-
vegyes savanyusag, hasabburgonya)
Holzteller auf nach Art des Hauses (Schweinerippchen nach Orly-Art, frittierte Rippchen,
natiirliche Scheibe, Mixed Pickles, Pommes frites)
Mixed grill 'Macska’ style (Orly-style pork rib, deep-fried rib, natural slice, mixed pickles,
Irench fries )

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-dt, szamitjuk fel!
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scsha Danzio & Restaaran

Szdrnyashisbol készull ételek

Gefliigelgerichite
Poultry

Rintott csirkemell
Panierte Hihnchen brust
Breaded chicken breast

Gorog csirkemell ( fiiszeres natiir csirkemell vajban pérolt 6szibarackkal)
Griechische Huhn (wiirzige Hiihnerbrust i Butter gebraten mit Plirsich
Greek Chicken (spicy chicken breast fried in butter with peach

Borzas csirkemell ropogos sortésztiban fokhagymds tejfollel sajttal
Dachs-Hahnchenbrust im knusprigen Bierteig mit Knoblauch-Schmand und Kise
Badger chicken breast in crispy beer batter with garlic sour cream and cheese

Baconszalonniba gongyolt csirkemell sajtidrtissal
In Bacon emgerollte Hihnchen brust mit mit Kasesolle
Chicken breast rolled in bacon with cheese sauce

Kyevi csirkemell
Panierte Hihnchen brust gefiillt mit pikanter Butter
Breaded chicken breast stufted with spicy butter

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-dt,szimitjuk fel!
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Haests Dansio & Rustaaran

Szdrnyasniuspol keszill ételek

Gefliigelgerichte
Poultry

Baconszalonnaval fiistolt sajttal toltott csirkemell rantva
Hihnchen brust chnitzel mit Bacon, Raucherkise gefiillt, paniert
Breaded chicken breast cutlet stuffed with bacon and smoked cheese

Gyrostil pitival (gorog fiiszeres csirke, fiiss vegyes salita, hasib burgonya , éntet)

Gyrosplatte (griechisch gewiirztes Hahnchen, frischer gemischter Salat, Pommes frites,
Dressing)

Gyrosplate (Greek spicy chicken, fresh mixed salad, chips, dressing)

Szezimos csirkemell falatok salitadgyon fokhagymds éntettel
Sesam-Hihnchen aut” Salat gebettet, mit Knoblauchdressing
Sesame chicken breast on salad with garlic dressing

Paprikis csirkemell galuskaval
Paprikahuhn mit Nudeln
Chicken paprikash with noodles

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-dt szamitjuk fel!
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Haesks Danzio & Rustauran

Haletelek

Fischgerichte
Fish

1. Rintott pontyfilé tartirmdrtissal 3680.-
Gebratenes Karpfenfilet mit Remoulade
Breaded carp fillet with tartar sauce

2. Harcsaszeletek Orly médra (Ropogos sortésztiban) 3880.-
Welsscheiben nach Orly-Art (im knusprigen Bierteig)
Orxly-style catfish slices (in crispy beer batter)

3. Harcsaszeletek fliszeres parmezinos panké morzsdban 3980.-
Welsscherben m wiirzigen Parmesan-Panko-Kriimeln
Breaded catfish slices in spicy parmesan panko crumbs

4. Harcsapaprikis tiros csuszdval 4680.-
Wels-Emntopl mit Hiittenkise Nudeln
Cattish stew with cottage cheese noodles

Készelelek

Fertiggerichte
Ready-cooked dishes

1. Pacalporkolt 3780.-
Kuttelgulasch
Tripe stew

2. Pacalporkolt fiistolt csiilokkel 3980.-

Kuttelgulasch mit Eisbemn
Tripe stew with Knuckle

3. Marhaporkolt 3780.-
Rindergulasch
Beef stew

4. Brassor apropecsenye hasibburgonydval 4380.-

Brasov winziger Braten mit Pommes frittes
Brasov tiny roast with French fries

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-dt, szamifjuk fel!
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seska Danio & Restaaran

Z’gy- és ketszemelyes csiulok és Vegyeymh,é
Fisvein und mixplatten fur 1 oder 2 Personern
Knuckle and mixplates for 1 or 2 persons

CSU]O]( gHZngOII (hagymis gombds sonkis uborkis raguval korettel savanyiisiggal) 2280.- 10680.-
Lisbein (mit Zwiebel-Schinken-Pilz-Gurken-Ragout, Beilage und Salat)
Knuckle with stew of onion, mushroom, ham, gherkin, garnish and pickles

Csiilok Martom”mo’dm (szalonnds hagymds gombis raguval korettel savanyiisdggal) 2280.- 10680.-
Eisbein aus Martoner Art (mit Speck-Zwiebel-Pilz-Ragout, Beilage und Salat)
Knuckle Marton style (with stew of bacon, onion, mushroom, garnish and pickles)

Csiilok P ¢kné” modra (st héyasburgonyis hagyvmis fiiszeres raguval savanyusdggal) 2280.- 10680.-

Eisbemn ,, Pékné” (mit Schalenbratkartofteln-Zwiebel-Wiirzragout und Salatberlage)
Knuckle Pékné style (with spicy stew of jacket potato, onion, garnish and pickles)

Csiilok ,,Macs](a ” médra (tejszines, juhtiros,baconos raguval, martoni burgonyaval) 2280.- 10680.-
Eishein nach Art des Hauses (mit Sauerrahm-Schafskise -Bacon-Ragout und Martoner

Kartofteln)

Knuckle Macska style (with stew of cream, sheep cottage cheese, bacon and potatoes Marton

style)

Vegelzz'nénus til (rantott sajt ,rantott gomba, rantott camambert, vegves koret, tartirmartis) 4480.- 8980.-
Vegetarische Platte (Panierter Kise, Pilze, Camembert mit gemischte Berlage, und Sc. tartare)

Vegetarian plate (Breaded Trappist, mushrooms, Camembert with mixed garnish and tartar

sauce)

Fou fiistole cstilok fatilon (ormaval fiiss primor zoldségekkel) 3780.-

Gekochte Schweinsstelze aut dem Holzteller (mit Meerrettich und frischem Gemuise)
Cooked and smoked knuckle on wooden plate (with horse radish and fresh early vegetables)

Fiistolt csiilkos sztrapacska 3980.-

Strapatschka (Quarknockerln) mit gerduchertem Eisbein
Strapacky with smoked lenuckle

,,Macs](a ”Fata’nyéf os két SZGIHéJ}/TG (Rintott borda, Orly csirkemell, baconos 10680.-
csirkemell, hasibburgonya, rizs, vegyes savanyiisdg)
Holzteller nach Art des Hauses fiir 2 Personen (Panrertes Schweinekotelett, Hiihnerbrust aufl
Orly Art, Hihnchenbrust mit Bacon, gemischte Beilage, gemischter Salat)
Mixed grill 'Macska’ style for two people (breaded fried pork chop, chicken breast Orly style,
chicken breast with bacon, mixed side dish, mixed pickles)

Konyhafonok ajinlata ,.két” személyre fatdlon (Gordon blue, ' csiilok, 10680.-

szezdmos csirkemell, fliszeres héjas burgonya, vegyes savanyisig)
Emptehlung des Kiichenchefs fiir 2 Personen auf dem Holzteller (Cordon bleu, % Eisbein
sesam Hiihnerbrust ,mit Martoner Kartofieln, und gemischter Salat)
The Chef’s offer for two people on wooden plate (Cordon bleu, % knuckle sesame chicken breast
with potatoes ‘marton’ style, and mixed pickles
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Haests Pancio & Rstaarany

Koretek

Betlagern

Garnisfn

1.  S6s burgonya 780.-
Salzkartofleln
Salt potatoes

2. Vajas petrezselymes burgonya 880.-
Petersilienkartofieln
Parsley potatoes

3. Hasdb burgonya 880.-

Pommes frites
Chips

4.  Hiszeres héjas burgonya 980.-
Spicy knusprigem Kartofleln
Spicy crusty potatoes

.  Burgonyakrokett 980.-
Karoffelkroketten

Potato croquettes

6.  Edes burgonya hasib 1180.-
Stikartoftel-Wedges
Sweet potato wedges

7.  Jdzmin rizs 880.-
Gedlinsteter Rers
Steamed rice

8. Rizi-Bizi 980.-
Gekochter Reis und Erbsen
Bolled rice and peas

9. Grllezett zoldkoret 1480.-

Gegrillte griine Beilage
Grilled green garnish

10. Galuska 880.-
Nudeln
Noodles

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-dt, szamitjuk fel!
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Haesks Danzio & Rostaaran

10.

Saldtik
Salate
Salads

Csemege uborka / Kovdszos uborka *
Delikatettgurken
Pickled gherkins

Ecetes almapaprika

Apftelpaprika i Essig
Pickle apple paprikas

Hz vegyes hordos savanyi
Hausgemachte gemischte Fassgurken
Homemade mixed barrel pickles

Hiz kiposztasalita
Selbst gemacht Krautsalat
Home made Cabbage salad

Tejfolos uborkasalita ™
Gurkensalat
Cucumber salad with sour cream

Paradicsomsalita

Tomatensalat
Tomato salad

° b 4 e - . e . , o e
1avasz ,,WOHI saldta (tiss primor zoldségek salitacontettel)
Martoner Friihlingssalat (Frisches Friihjahrsgemiise mit salat dressing
Spring salad , Marton” stvle (fresh early vegetables with salat dressing)

Oszibarack bef5tt

Phlirsichkompott
Peach compote

Sc. tartare
1artar sauce

Ketchup, mustir, majonéz, tejfol
Ketchup, Sent, Mayonnaise, Sauerrahm
Ketchup, mustard, mayonnaise, sour cream

A ,, * "-al jelolt salitik 1dény jelleggel kaphatok!
Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-dt szamitjuk fel!
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Haeska Danzio & Resiauran

Desszertek & tesztik

Desserts & pasta

Palacsintik (egv adag 2 db)
Plannkuchen (1 Portion = 2 Stiick) mit
Pancakes (1 helping = 2 pieces) with

Gesztenyepiiré
Kastanenpliree
Chestnut puree

Csokolidé szuflé

Forré Almdaspite
Heiller Aptelkuchen
Hot Apple Pie

Tiiroscsusza tepertovel
Hiittenkise Nudeln mit Grammeln
Cottage cheese noodles with cracklings

Juhtiirés sztrapacska tepertovel
Strapatschka mit Grammeln und Schafskase
gefiillt

Strapacky with cracklings, sheep cheese

Bolognai spagett
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Bolognese

Baracklekvdros
Kontfitiire /Jam (apricot)

Fahéjas

Zimt/Cinnamon

Kakaos
Kakao/Cocoa

Nutellis
Nutella/Nutellacream

(vanilia fagylalttal tejszinhabbal)
(vanilleers mit Karamellsauce)
(vanilla 1ce cream with caramel sauce

(vanilia fagylalttal karamell ontettel)
(vanilleers mit Karamellsauce)
(vanilla 1ce cream with caramel sauce)

Fél adag rendelés esetén az ételek 70%-dt szamitjuk fel!
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950.-

950.-

950.-
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3380.-



